Gammelgarden

HOTELL & RESTAURANG, SALEN

VARMT VALKOMMEN TILL
(GAMMELGARDENS RESTAURANG

Gammelgardens Restaurang med inriktning pa vilt har kommit att bli en
uppskattad klassiker lingt utanfor Silens grinser. Hir serveras harligt
vilkomponerade miltider med figel, fisk och vilt frin norra Sverige - en dkta

matupplevelse. Gammelgé’u‘den utsedd till Arets Viltkrog 2022!

Gammelgarden med anor fran 1600-talet inhyser dven 37 vackra hotellrum,
konferenslokaler, vaffelstuga med legendariskt vaffelrecept, 16 ligenheter
med sjalvhushall och har 6ppet alla dagar dret om.
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APERITIF

Ett glas Champagne 160 Gammelgardens Dry Martini 165




Gammelgarden

HOTELL & RESTAURANG, SALEN

VILTMENY 795

Littgravad Alg
Jriterad potats, hdardost, Iok, grdasliksemulsion.

Halstrad Gosfil¢

broccolipure, musselsas, krushar

Svensk Ren
palsternacka, vid spetskal, vilthuljong smaksatt med béir och portvin

Varma Hjortron

Sinancier, brynt smorglass

VINPAKET 42§

Forsta & ANDRA SERVERING / GRUNER VETLINER, LANGENLOIS, RaBL
TREDJE SERVERING / CABERNET SAUVIGNON, Brack StarLion, Napa VALLey
FjirpE SERVERING / GRANDE RESERVE SAUTERNES, KRESSMANN
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Viltmenyn serveras med fordel till hela sallskaper
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HOTELL & RESTAURANG, SALEN

FORRATTER

Littgravad Alg 195
Jriterad potats, hdardost, Ik, griasloksemulsion.

Kammussla 205

citrom, brynt smor, ostronskivling

Svampduxelle pa Brioche 175
Jarsk viven tryffel, hardost fran Almnas.

Skogssvampsoppa 175
sudflisk fran Siljan, vostad grinkdl, graslok, jorddartskockschips.
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VARMRATTER

Viltkéttbullar 255
potatispure, griddsds, rarirda lingon, inlagd gurka

Fyallriding 355
potatispure, fankdl, Sandefjordsds, forellrom, grislok

Halstrad Gugfilé 355

broccolipure, musselsds, krusbar

Svensk Ren 395
palsternacka, vid spetskdl, viltbuljong smaksatt med bar och portvin

Ankbrost 355
savoykal, jorddartskocka, radisa, viltgraddsas

Matveterisotto 265
svamp, tryffel, graslok, svensk hardost
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HOTELL & RESTAURANG, SALEN

DESSERTER
Appelpaj med Vaniljglass 120

Svenska Ostar 18y
hembakat kndackebrid, marmelad

Varma Hjortron 175
Sinancier, brynt smivglass

Inkokt Paron 175

pistaschglass och mascarpone.
Val av vir hemmagjorda Glass / Sorbet 45
Kaffegodis 40
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GAMMELGARDENS
HEMGJORDA KNACKEBROD

CA 7 PLATAR
I§OGRADER, §OMIN, TORR VARME INGEN FLAKT

INGREDIENSER
§DL VATTEN
2,§ DL GRAHAMSM]JOL
§ DL VETEMJOL
2,§DL LJUS SIRAP

Mixa
IDL FANKALSFRON
0,§DL ANIS STJARNOR
0,5 KUMMINFRON

BLANDA SEDAN ALLT TILLSAMMANS TILL
SMETEN KANNS BREDBAR, OM INTE HALL I
MER MJOL.

BRED UT TUNT PA BAKPLATSPAPPER
(GERNA GJORD AV SILIKON FOR BASTA EFFEKT)




