
Varmt välkommen till 
Gammelgårdens Restaurang

Gammelgårdens Restaurang med inriktning på vilt har kommit att bli en
uppskattad klassiker långt utanför Sälens gränser. Här serveras härligt

välkomponerade måltider med fågel, fisk och vilt från norra Sverige - en äkta
matupplevelse. Gammelgården utsedd till Årets Viltkrog 2022!

Gammelgården med anor från 1600-talet inhyser även 37 vackra hotellrum,
konferenslokaler, våffelstuga med legendariskt våffelrecept, 16 lägenheter

med självhushåll och har öppet alla dagar året om.

Ett glas Champagne  160

Aperitif

Gammelgårdens Dry Martini  165



Lättgravad Älg
friterad potatis, hårdost, lök, gräslöksemulsion. 

Halstrad Gösfilé 
broccolipuré, musselsås, krusbär

Svensk Ren
palsternacka, röd spetskål, viltbuljong smaksatt med bär och portvin

Varma Hjortron
financier, brynt smörglass

Viltmeny 795

Vinpaket 425

Första &  Andra Servering / Grüner Vetliner, Langenlois, Rabl
Tredje Servering / Cabernet Sauvignon, Black Stallion, Napa Valley

Fjärde Servering / Grande Réserve Sauternes, Kressmann

Viltmenyn serveras med fördel till hela sällskapet



Förrätter

Lättgravad Älg 195 
friterad potatis, hårdost, lök, gräslöksemulsion. 

Kammussla 205 
citron, brynt smör, ostronskivling

 Svampduxelle på Brioche 175 
färsk riven tryffel, hårdost från Almnäs.

Skogssvampsoppa 175 
sidfläsk från Siljan, rostad grönkål, gräslök, jordärtskockschips.

Varmrätter
Viltköttbullar 255

potatispuré, gräddsås, rårörda lingon, inlagd gurka

Fjällröding 355
potatispuré, fänkål, Sandefjordsås, forellrom, gräslök

 Halstrad Gösfilé 355
broccolipuré, musselsås, krusbär

Svensk Ren 395 
palsternacka, röd spetskål, viltbuljong smaksatt med bär och portvin

Ankbröst 355
savoykål, jordärtskocka, rädisa, viltgräddsås

Matveterisotto  265
svamp, tryffel, gräslök, svensk hårdost



GAMMELGÅRDENS
HEMGJORDA KNÄCKEBRÖD

    

ca 7 plåtar
150grader, 50min, torr värme ingen fläkt

 

Ingredienser
5dl vatten 

2,5 dl grahamsmjöl
5 dl vetemjöl

2,5dl ljus sirap

Mixa 
1dl fänkålsfrön

0,5dl anis stjärnor
0,5 kumminfrön 

Blanda sedan allt tillsammans till
smeten känns bredbar, om inte häll i

mer mjöl.
Bred ut tunt på bakplåtspapper 

(gärna gjord av silikon för bästa effekt)

Äppelpaj med Vaniljglass 120 
 

Svenska Ostar  185
hembakat knäckebröd, marmelad

Varma Hjortron  175    
financier, brynt smörglass

 

Inkokt Päron 175 
pistaschglass och mascarpone.

 

Val av vår hemmagjorda Glass /  Sorbet  45 
 

Kaffegodis  40

Desserter


