
Gammelgården flyttades upp till Östfjällets sydsluttning som ett
utflyktsmål för Högfjällshotellets gäster. Hit vandrade man den
långa turen från hotellet och målet var förstås kaffe eller choklad

med våffla. Hjortronen plockades från de intilliggande
myrmarkerna och kokades till sylt av husmödrarna i byn. Enligt ett

gammalt recept rördes våffelsmeten
samman för att göra våfflorna extra frasiga och goda. Hemligheten

och innehållet bakom receptet finns det bara ett fåtal som känner
till. Det enda som avslöjas är att det innehåller vichyvatten.

Receptet har gått i arv år efter år i de generationer som drivit
Gammelgården. En våffla på Gammelgården är en klassiker

oavsett om man promenerar från Högfjällshotellet eller stannar till
efter en härlig tur på fjället.

Varmt välkommen till
Gammelgårdens Våffelstuga

Vid allergi vänligen prata med oss i personalen. 



Våffla med...
Hjortronsylt & vispgrädde   79
jordgubbssylt & vispgrädde    69
Blåbärssylt & vispgrädde        69
Hallonsylt & vispgrädde        69
Maränger, vispgrädde & chokladsås   82

Tips - Lägg till en kula vaniljglass på din våffla + 15

Meny

Lite annat ätbart...

Gulashsoppa  165
 Serveras med creme fraiche & bröd


